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17 al 20 de abril de 2023 - IFEMA (Madrid)

Los productos de la marca gourmet de la provincia seduciran a los paladares mas
exigentes con degustaciones, catas y showcookings a cargo de prestigiosos chefs
almerienses en esta gran cita mundial
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LaDiputacion Provincial de Almeria, conlamarca gourmet ‘Sabores Almeria;
vuelve a participar en la feria gastrondmica internacional 'Salon Gourmets'
que se celebra en IFEMA, Madrid, uno de los foros mas importantes del
mundo para la alimentacion y bebidas de alta gama. Lo hacemos con
un stand propio de 450m2 con un diseno atractivo y diafano, concebido
como un pequeno mercado de abastos, para que se convierta en punto de
encuentro entre distribuidores, chefs y consumidores en general con los
representantes de las empresas de ‘Sabores Almeria’ que participan en
esta cita.

Este ano la excelencia del sabor almeriense estara representada por 24
empresas que deleitaranalos visitantes de nuestro stand conla creatividad,
originalidad vy calidad de sus propuestas gastronémicas. Son los mejores
embajadores del talento, trabajo vy esfuerzo de todas las empresas que
constituyen el gran proyecto de ‘Sabores Almeria;, una marca cada vez mas
reconocida y admirada por el pablico y, de forma especial, por numerosos
chefs de prestigio que incorporan estos productos a sus recetas.

Ademas de las empresas que nos acompanan este ano, hemos disenado
un completo programa de actividades paralelas que captaran la atencion
del publico de 'Salon Gourmets. Podremos disfrutar de showcookings
con reconocidos chefs de la tierra que nos ensenaran la versatilidad de
los productos almerienses, con degustaciones y presentaciones de
productos, catas de vinos de la provincia o una demostracion culinaria
con las creaciones de Caparrds Nature en la que nos acompanara nuestro
seleccionador campedn del mundo, Vicente del Bosque, entre otras
muchas mas iniciativas.

Tenemos una gran oportunidad con la nueva edicion de ‘Salon Gourmets'
para demostrar que las empresas v las elaboraciones de ‘Sabores Almeria’
estan a la altura de los mejores del mundo. Ahora solo hay que disfrutar
del momento y aprovechar la ocasion para que 'Sabores Almeria’ siga
conquistando mercados, abriendo nuevos canales de comercializacion,
internacionalizando la marca y potenciar la imagen de la provincia de
Almeria asociada a la maxima excelencia gastronomica.

Quiero dar las gracias a todos nuestros empresarios, chefs, v a los
técnicos del Area de Promocion Agroalimentaria que, con su diputada al
frente, Maria Luisa Cruz, y junto al resto de colaboradores y demas areas
de la Institucion Provincial hacen posible, de forma sincronizada, que la
participacion de ‘Sabores Almeria’ en este gran evento sea una realidad.

Javier Aureliano Garcia Molina
DIPUTACION Presidente de la Diputacion Provincial de Almeria
DE ALMERIA
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La Diputacion Provincial vuelve con ‘Sabores Almeria’ a la nueva edicion de ‘Salén Gourmets',

la Feria de Alimentacion y Bebidas de calidad mas importante de Europa v de mayor prestigio
mundial, para deslumbrar a los profesionales del sector y al publico general con la calidad vy
excelencia de sus creaciones gastronomicas. ‘'Sabores Almeria’llega a este evento internacional
conunstandinnovador, inspirado en un mercado de abastos, con las propuestas de 24 empresas
de la marca gourmet y numerosas actividades protagonizadas por los chefs vy productos de la

tierra que elaboraran sus recetas en una cocina Silestone by Cosentino.

Del 17 al 20 de abril de 2023

IFEMA Madrid (Recinto Ferial Juan Carlos |)

Pabellon 6. Stand - D-30

450 m?

24

14

9 chefs y 1 sumiller
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ACTIVIDADES
GASTRONOM

LUNES, 17 D

10:30 h

11:30 h
13:00 h

15:30 h

16:30 h
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ICAS CON

E ABRIL

Chef Oscar Garcia, de 80 grados
‘80 grados de sabor desde Almeria hasta Madrid’

Chef Antonio Carmona, de Terraza Carmona
‘Sabores de Almeria para disfrutar’

Con los productos de Caparros, a cargo del

chef Antonio Gazquez. Con la presencia del
exseleccionador nacional, Vicente del Bosque y de
la periodista Mar Villalobos

Bomboneria y chocolate fino con mermeladas de
Lorusso. Con la chef Helen Vazquez

Transformacion culinaria con los productos de
La Gergalefa con el chef Antonio Gazquez, de
Caparros Nature



11:00 h

12:00 h

13:00 h

14:00 h

15:00 h

16:00 h

MARTES, 18 DE ABRIL

Chef Alejandro Ruiz, de Salitre Bar de Vinos
‘El gusto de saborear Almeria’

Gama fusiona de Biosabor, con el presidente de
Biosabor, Francisco Belmonte

Chef Tony Garcia, del Espacio Gastrondmico

Tony Garcia

‘Sabores Almeria: Origen, Tradicion y Vanguardia'
Vinos almerienses con el sumiller Francisco
Freniche, del Restaurante La Costa

Producto de Carnicas Diego Molina

Chef Rafa Rodriguez, de Gastronomy&Art
‘Tomate Flamenko Choc y sandia Reina de CASI'
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ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS CON

MIERCOLES, 19 DE ABRIL

Chef Belén Ibanez, del Errante

11:00 h . . - oy
‘Sabores Almeria en la cocina de aqui y de alla

Chef Dani Munoz, de Travieso

12:00 h ‘De Almeria al cielo de Madrid’

13:00 h Productos a cargo de Mar de Adra
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CAPARROS

NATURE

'FANTASIA DE TOMATES Y SANDIA CAPARROS'

La cocina de Cosentino del stand de ‘Sabores Almeria’ en Salén Gourmets vivira el lunes, 17 de abril, a partir de las 13
horas, un momento muy especial con una demostracion de la transformacion culinaria que se llevara a cabo con dos de
los productos referenciales de Caparros Nature: la sandia Premium Caparrds y el tomate cherry pera Lobello, a cargo del
chef almeriense Antonio Gazquez

El prestigioso cocinero ofrecerd, en esta actividad titulada ‘Fantasia de tomates y sandia Caparros’, diferentes platos
creativos empleando estos productos vy otros del grupo que convertira en auténticas delicatesen potenciando adin mas
el sabor de estos ingredientes que se caracterizan por su intensidad y maxima excelencia

.f"*’ ( [Fe

ANTONIO GAZQUEZ

Contara en sudemostracion culinaria con dos ayudantes de excepcion que se convierten
en laimagen de Caparrés Nature en el mundo, el exseleccionador de Espania, campedn
de Europa y del mundo de ftbol, Vicente del Bosque, y la periodista Mar Villalobos

Porotrolado, el lunes 17 a las 16:30 horas, el prestigioso chef de Las Eras protagonizara
otra demostracion de transformacion culinaria, en este caso con productos de La
Gergalefia, marca de Caparros Nature que también forma parte de 'Sabores Almeria’

VICENTE DEL BOSQUE

Es el embajador del tomate cherry Lobello a nivel internacional. La colaboracion entre
Caparros y el Gnico entrenador espanol campedn del mundo nace sobre una relacion
basada en los valores tanto deportivos y empresariales, como personales. Ambos
tienen el propésito de mejorar la vida de la sociedad y para ello extienden su labor
a colaboraciones con UNICEF o Cruz Roja en luchar contra la pobreza infantil o la
insercion laboral de personas en riesgo de exclusion social o a través de la Fundacion
Pedro Caparros ‘Toda una vida'

MAR VILLALOBOS

Es laimagen del tomate Maravilla de Caparrés, una nueva variedad rosa asurcada que
destaca por su textura y sabor. Este producto se define por su color rosa perlado y su
forma asurcada. Ademas, destaca tanto por su aroma, que evoca al tomate tradicional,
como por su bocado de carne firme y de buen sabor
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CHEFS ALMERIENSES
EN ‘SALON GOURMETS'

80 grados (Madrid)

Nacido en Cantoria, este chef triunfa en la capital de Espana desde hace
anos a través de 80 Grados, una red que ya cuenta con 5 restaurantes
en Madrid y otro mas en Bilbao. Espacios donde comer bien vy vivir el
mejor ambiente de una de las ciudades mas interesantes del mundo
desde la perspectiva gastronomica. Especialmente conocido es su
restaurante de la calle Manuela Malasana, por donde pasan actores,
directores de cine, misicos, modelos, ... cuya carta y el tamano de los
platos recuerdan a las tradicionales tapas de Almeria.

Espacio Gastronomico Tony Garcia (Almeria)

Estevelezano harecorrido el mundo cocinando paraacabarinstalandose
en su tierra con una apuesta diferenciada y personal que esta basada
en la fusion entre lo tradicional y la vanguardia. Apuesta por el producto
de calidad, dando un espacio privilegiado al cordero de su comarca, a las
frutas v hortalizas de invernadero y a los pescados y mariscos frescos
del mar de Alboran. Su restaurante esta recomendado afo tras afo por
las principales guias gastronomicas nacionales e internacionales, entre
ellas la guia Michelin.

FRANCISCO FRENICHE, SUMILLER

Restaurante La Costa (El Ejido, Almeria)

Arranca su vinculacion con el mundo del vino en 1989, cuando empezd
a gestionar una de las mejores bodegas de Andalucia de entonces, la

del restaurante Bellavista. Mas adelante se incorpora al equipo de La
Costa en El Ejido para llevar una bodega con mas de 700 referencias. En
este tiempo ha sido embajador del vino de Almeria, tres veces finalista
en La Nariz de Oro y ha liderado eventos vinculados al mundo del vino,
dirigido varios cursos universitarios dedicados a los vinos almerienses y
ha estado nominado junto a los mejores sumilleres del pais.




Terraza Carmona (Vera, Almeria)

Si hay un espacio gastronomico con tradicion en Almeria ése es Terraza
Carmona, primer establecimiento hostelero en formar parte de ‘Sabores
Almeria’. En este restaurante de Vera se funden tres generaciones de
magnificos profesionales. Productos top y cocina tradicional, innovando
en las técnicas o las presentaciones. Cuenta con un Sol Repsol y
la distincion Bib Gourmand. Es, sin duda, uno de los cocineros mas
reconocidos y mejor valorados de la provincia, con una gran experiencia.
Es el delegado de la Asociacion Eurotoques en Almeria.

Travieso (Almeria)

Es ya uno de los referentes de la gastronomia provincial. Productos
locales y de calidad, dominio de la técnica, creatividad, mucho sabory un
poco de travesura caracterizan sus elaboraciones. Su restaurante esta
recomendado por la guia Michelin y él cuenta con una gran experiencia
en el desarrollo de actividades en directo abiertas al publico. Fue el
representante de nuestra cocina en la Exposicion Universal de Milan
de 2015y el afo pasado su video cocinando junto a David Bisbal en el
Minihollywood se convirtio en viral.

Salitre bar de vinos (Almeria)

Es Master en Técnicas Culinarias Avanzadas por el Basque Culinari
Center (San Sebastian)y esta al frente de la cocina de un establecimiento
con mucho encanto situado en el centro de Almeria. Es uno de los
imprescindibles de la capital. La suya es una apuesta constante por
maridar buenos vinos y recetas Illenas de sabor. Productos de cercaniay
los mejores caldos para disfrutar de la buena mesa. Vino y gastronomia
se fusionan para hacer sentir a los comensales.

Errante (Almeria)

En el tradicional barrio almeriense de la Plaza de Toros de Almeria, en la
calle Arqueros, se encuentra Errante, un establecimiento que resume la
esencia de la experiencia vital de su chef y copropietaria, Belén Ibafez.
La chef, argentina, inicid este proyecto junto a José Carlos Rebolloso
y en él ofrecen su propuesta gastrondmica que se caracteriza por la
pasion por la cocinay los sabores de Almeria que fusionan con la cocina
asiatica y la de otros paises del Mediterraneo
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36 Feria Internacional de
Alimentacion y Bebidas de Horario
Calidad ‘'Salon Gourmets’
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