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Saborea los productos de Almeria y las creaciones de nuestros chefs

7-10 ABRIL | IFEMA MADRID
Pabellon 6. Stand D30 - Horario 10a 19 h

Descubre las ventajas de pertenecer a la marca gourmet de la provincia en:
www.saboresalmeria.com

SALON

GOURMETS  DIPUTACION wm

DE ALMERIA ALMERIA



La Diputacion Provincial de Almeria regresa por todo lo alto a una nueva edicion de 'Salon Gourmets',
la Feria de Alimentacion y Bebidas de calidad mas valorada a nivel europeo y mundial, con el objetivo
de sorprender y cautivar a los visitantes profesionales y al publico general con la innovacion y la

creatividad de la propuesta gastronomica de ‘Sabores Almeria’.

El mejor sabor de la marca gourmet almeriense presenta en Madrid un stand innovador y acogedor
en el que participaran 24 empresas y que contara con una completa programacion de showcookings,
degustaciones y presentaciones de producto con chefs almerienses que prepararan sus recetas en
una cocina Silestone by Cosentino.

DEL 7 AL 10 DE ABRIL DE 2025

DE10A19H. 10 DE ABRIL: DE10A 17 H.

IFEMA MADRID (RECINTO JUAN CARLOS 1)

PABELLON 6. STAND D30
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ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS CON

10:30

10:45

11:30

12:30

13:30

14:15

iNO TE LO PIERDAS!

LUNES, 7 DE ABRIL

Isabel Jiménez visita el stand y las empresas de ‘Sabores
Almeria’ en Salon Gourmets

Chef Luis Arango, de La Esquinica
‘Espejo del mar’

Chef Maria Guernoun, de Restaurante Marhaba
‘Pastela de pollo andalusi con almendras y pistachos’

De Productos CASI con la chef Samantha Vallejo-Nagera

Chef David Papis, de Katsu Izakaya
‘Yemas de Calabacin (Binu), brandada de emperador y ajo
negro y nuestra salsa tomatillo fermentada y ahumada’

De vinos de Bodega Sierra Almagrera
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ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS CON

MARTES, 8 DE ABRIL

Chef Borja Gonzalez, de Alquimico y Cortijo La Loma
10:45 ‘Sweet Palermo en pil pil de algas, dashi de gamba roja de
Almeria y su crujiente’

Chef Pablo Fuente, de Bacus.

11:30 , ~ . ;
Lasana con curry de cangrejo thai

Chef Estefania Marchal, de Alinea

12:30
‘Coliflor tatemada, anguila, nuez de macadamia’

Chef Leire Carrique, de Restaurante Gurasoak
13:30 ‘Croissant obrador Miguel Angel, sobrasada, queso azul y
miel de Almeria’

14:15 De productos de Pena Cruz

De Sabor Helado, Lorusso, Productos Artesanales Guaday

15:00
Almendras de Andalucia, con José David Sanchez
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MIERCOLES, 9 DE ABRIL

Chef Noelia Carrion
11:30 ‘Seron y huerta. Terrina de casqueria, fritada, sweet
Palermo y apio nabo encurtido’

12:30 De Productos de Oleo Almanzora

Chef Bruno Fernandez

13:30
‘Talvinas, de la tradicion a la vanguardia’

JUEVES, 10 DE ABRIL

Chef Ramon Venzal, de Los Barquicos
12:30 ‘Bonito ahumado con pimientos asados de Almeria,
encurtidos y arlequina del desierto’

SALON (4G
GOURMETS DIPUTACION W l 9&

DE ALMERIA

saberey alneria |7



DE LA MANO DE LOS MEJORES CHEFS

Se define como un chef apasionado por la cocina y amante de los sabores auténticos,
como los que se encuentran en la tierray el mar de la provincia de Almeria. Su propuesta
regala al comensal una certificada creatividad en cada plato, en cada detalle y elaboracién
y, sobre todo, una constante pasion por la innovacion culinaria. Siempre invita a quien
prueba cada una de sus creaciones a unirse a su viaje gastronoémico.

® Lunes, 7 de abril, 10:45 horas

Con origenes arabes, se instala en Andalucia a partir de 1997. Sus primeros estudios en
Espana fueron de literatura espanola en Sevilla, pero su verdadera pasion se encuentraen
la cocina. Ha cursado grado superior en el Instituto Almeraya y master en profesorado de
formacion profesional en la rama de cocina. Tras trabajar en diferentes establecimientos,
decidié emprender su propia aventura y abrid su negocio, el Restaurante Marhaba, hace
ocho anos.

® Lunes, 7 de abril, 11:30 horas

Atesora mas de 12 afos de experiencia como cocinero. Comenz6 en Londres donde
trabajo dos afos en diferentes restaurantes japoneses. Cocind junto con David Mufioz
en Streetxo Londres donde crecid gastronémicamente y conocid ingredientes de todo el
mundo, compaginando trabajo y estudios para obtener el titulo de profesor de cocina. En
enero de 2023 emprendid su nuevo proyecto gastrondmico junto a Héctor Garcia, KATSU
IZAKAYA en Almeria.

® Lunes, 7 de abril, 13:30 horas

Huercalense de pura cepay cocinero de vocacion. Su interés por la cocina la heredé de su
abuela Carmela Morales. Tras sus estudios pas6 por cocinas tan conocidas como la de
Francis Paniego y José Alvarez. Ahora podemos encontrar sus creaciones en la cocina de
Alquimico y Cortijo la Loma.

® Martes, 8 de abril, 10:45 horas

La cocina de Pablo Fuente, chef y socio de Taberna Bacus en Aguadulce (Almeria),
destaca por fusionar sabores de Asia con memorias culinarias de infancia y diferentes
técnicas aprendidas en restaurantes del firmamento Michelin. Se enfoca principalmente
en despertar emociones y evocaciones a través de platos con raices en Asia, PerQ y otros
rincones del mundo. Todos los afos viaja a Asia (u otros destinos) para enriquecer su
men( aprendiendo con eminentes cocineros locales.

® Martes, 8 de abril, 11:30 horas
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Estudio hosteleria en la escuela de Artxanda en Bilbao, ciudad que le abrid las puertas
a una gastronomia de fuertes tradiciones y donde inici6é su andadura profesional. Tras
afios en tierras vascas decide asentarse en Almeria donde actualmente regenta en
propiedad el Restaurante Gurasoak donde se puede saborear una gran cocina de autor.
Su local esta lleno de pequenos matices muy personales y como ella misma explica "es
luz clara, es aire fresco, tiene olor a sal”.

® Martes, 8 de abril, 13:30 horas

Nacida en Linares, cursd estudios en Jaén y en la escuela de Paradores de Ledn. Ha
trabajado con cocineros como Nacho y Esther Manzano en Asturias y con Sergi Arola
en Madrid. Es miembro de Eurotoques, Almeria Gastrondmica y jefa de cocina en el
restaurante Alinea donde desarrolla su cocina de autor tradicional con toques creativos.
El objetivo de su cocina es que los comensales disfruten de una buena gastronomia con
productos de Almeria.

® Martes, 8 de abril, 12:30 horas

Chef, repostera y difusora gastrondmica. Tras sus inicios en cocinas en su ciudad natal,
decide cruzar el charco poniendo rumbo a tierras inglesas, para dedicarse de lleno a las
cocinas de alto standing, ejerciendo varios cargos en hoteles, restaurantes y como chef
privado. Actualmente compagina un proyecto de cultivo ecolégico subtropical y escuela
verde, con la formacién para restaurantes y particulares, ya que le entusiasma compartir
conocimientos culinarios y se ha formado académicamente para ello.

® Miercoles, 9 de abril, 11:30 horas

Proviene de Soria vy es titulado en grado superior de direccion de cocina. Cuenta con
una experiencia de ocho anos en el sector de la hosteleria, habiendo trabajado en
Baluarte*(Michelin, Soria), hoteles, catering y restaurantes, tanto a nivel nacional como
internacional. Afincado en Almeria desde hace cuatro afios, desarrolla su pasion por la
cocina como chef privado, ofreciendo experiencias diferentes gastronémicas a domicilio
y la realizacion de talleres de cocina.

® Mieércoles, 9 de abril, 13:30 horas

Sus padres primero, y ahora él junto con sus hermanos y otros familiares, llevan toda una
vida dedicados a servir a los vecinos de Carboneras y a los turistas que visitan el Levante
de Almeria. Se formo en la Escuela de Hosteleria de Almeria. Actualmente dirige con su
hermano Javier Los Barquicos, ubicado en el Paseo Maritimo de Carboneras. Su cocina
destaca por platos Mediterraneos basada en pescados y mariscos frescos de las lonjas
cercanas y en arroces que elabora por encargo.

® Jueves, 10 de abril, 12:30 horas
saberes almeria |9



ISABEL JIMENEZ
Y SAMANTHA VALLE)O-NAGERA CON

ISABEL JIMENEZ

La periodista, empresaria e influencer almeriense Isabel Jiménez
visitara durante una jornada el espacio expositivo de ‘Sabores
Almeria’ en Salon Gourmets. Isabel Jiménez, presentadora de
informativos Tele 5 y ganadora del Premio Ondas 2024 a 'Mejor
presentadora de television’, sera la mejor anfitriona de este rincon
de la provincia de Almeria en Ifema, Madrid.

La periodista tendra la oportunidad de conocery probar los productos
de las empresas de ‘Sabores Almeria’ que participan en este evento,
asi como los platos elaborados por los chefs de la tierra en los
showcookings que se realizaran en el escenario central del stand.
Isabel, que siempre que tiene la mas minima oportunidad hace gala
de su amor por la provincia de Almeria, sera la mejor embajadora
de los productos almerienses y del sello de excelencia gastrondmica
que representa ‘Sabores Almeria’ en esta edicion de Salon Gourmets
contribuyendo a que la presencia de las empresas de marca en este
gran evento internacional tenga mas repercusion.

SAMANTHA VALLEJO-NAGERA

Exaialistin o Toiids La conocida chef y presentadora de ‘MasterChef’, Samantha Vallejo -
Nagera, nos volvera a acompanar en esta edicion de Salon Gourmets
en el stand de 'Sabores Almeria’ de la mano de CASI. Samantha
protagonizara una actividad en el escenario central del espacio

expositivo almeriense en la que dara a conocer las diferentes
variedades de tomate de CASI y sus valiosas propiedades para
disfrutar de una dieta saludable. También expondra el potencial
del tomate como ingrediente estrella de numerosos platos por su
versatilidad y diferentes y originales formas de preparacion. Vallejo
-Nagera es una gran conocedora de la produccion hortofruticola
almeriense, como de la que hace gala CASI, asi como de la originalidad
e innovacion de los chefs y establecimientos hosteleros de la
provincia.
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